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H1.0 : Stage technique de mise en place et maîtrise du plan de maîtrise sanitaire  

     

Groupe de 1 à 8 

personnes 

0,5 jour 

(3,5 heures) 

Présentiel sur site 

client en région AURA 
790€ HT / groupe Attestation 

Nos formateurs : L'équipe OCTO Conseil.fr 

 
OBJECTIFS PÉDAGOGIQUES 

Connaître les enjeux de la sécurité alimentaire. 

Comprendre et mettre en œuvre les bonnes pratiques 
d’hygiène. 
 
MÉTHODES : Apport théorique, méthodologique et 

pratique. Échange d’expérience de chaque stagiaire et 
du formateur 

 
MOYENS : PowerPoint et documents présentés aux 

formés. 

 

BÉNÉFICIAIRES : Toute personne impliquée dans la 

manipulation de denrées alimentaires.  

 

PRÉREQUIS : Parler, lire et écrire français.  

 

MODALITÉS D’ACCES : Inscription suivant convention de 

formation. Délai d’accès : sous 3 mois  
 
MODALITÉS D’ÉVALUATION : Questionnaire de fin de 

session 

 

PROGRAMME DE FORMATION 

La réglementation 

1. Réglementation européenne et française : 

enjeux et exigences. 

2. Règlement (CE) 178/2002, Règlement (CE) 

852/2004, Règlement (CE) 852/2004, 

Règlement (CE) 2073/2005 

 

Les différents dangers 

3. Les dangers microbiologiques 

4. Les dangers physiques 

5. Les dangers chimiques 

6. Les allergènes 

 

8h30 - 12h00 ou 13h30 - 17h00 

 
Le plan de maitrise sanitaire (PMS)  

 

7. Guide des bonnes pratiques d’hygiène 
restauration 

8. Hygiène du personnel 

9. Maîtrise des dangers de contamination 

(Chaine du chaud et du froid) 

10. Nettoyage et désinfection 

11. Lutte contre les nuisibles 

12. Méthode HACCP 

13. Autocontrôles 

14. Traçabilité 

 

Performances de nos formations : octoconseil.fr/formation-qse-en-auvergne-rhone-alpes/ 
*Nos formations sont réalisables en visio sur demande 
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